© VORSPEISEN

Alle Vorspeisen — auBBer der ,,Kleinen Brotzeit" —
servieren wir mit Wildkrédutersalat in Krauterdressing,
frischem, buntem Gemiise - roten Zwiebeln - Antipasti

Kleine Brotzeit — 9,00 €
Verschiedene Brotsorten vom Café Becher
dazu: zwei hausgemachte Dips und aromatisches Krauterol

Kibbeling vom Seelachs — 17,50 €
Knusprig gebackene Seelachssticke mit Pommes frites
dazu: Remoulade - Mayonnaise - Ketchup

Chicken Nuggets — 14,00 €
Saftig gebackene Hahnchenstlicke mit Pommes frites
dazu: Remoulade - Mayonnaise - Ketchup

Rote-Bete-Lachs — 18,50 €
Fein gebeizter Lachs in Rote Bete mariniert
dazu: Dill-Mayonnaise

Gratinierter Ziegenkase — 13,90 €
Ziegenkase, goldbraun gratiniert, mit gerosteten Nussen und feinem Honig veredelt

Gebackener Camembert — 10,90 €
Knusprig gebackener Camembert
dazu: Preiselbeeren

Levi’s Zigarre — 12,50 €
Blatterteigrolle, gefullt mit Pulled Turkey
dazu: Remoulade

Burrata mit Pesto — 14,00 €
Cremige Burrata mit frischem Basilikumpesto



v NATURAL — LEICHTE KUCHE

Levi’s Bowl — 18,50 €

Ausgewogene Bowl mit Wildkrautersalat - frischem, buntem Gemuse - roten
Zwiebeln - Antipasti - Granatapfelkernen - Feta - frischen Beeren und gerdsteten
NuUssen

Basis nach Wahl: Reis oder Quinoa
Creme: Sesam - Curry
Dressing: Krauter - Himbeer - Honig-Senf

Optional warm erganzt:
Lachswdurfel +6,90 €

Gambas +7,90 €

Knusprige Hahnchenbrust +5,90 €
Falafel +3,50 €

GroRer Wildkrautersalat — 15,50 €
Frischer Wildkrautersalat mit buntem Gemduse - roten Zwiebeln - Antipasti -
Granatapfelkernen - Feta - frischen Beeren und gerdsteten Nussen

Dressing nach Wahl: Krauter - Himbeer - Honig-Senf

Optional warm erganzt:
Lachswdurfel +6,90 €

Gambas +7,90 €

Knusprige Hahnchenbrust +5,90 €
Falafel +3,50 €

Kleiner Wildkrautersalat — 8,90 €
Frischer Wildkrautersalat mit buntem Gemuse - roten Zwiebeln - Antipasti

Dressing nach Wahl: Krauter - Himbeer - Honig-Senf



# FLEISCH & FISCH

Zu allen Fleischgerichten wahlen Sie lhre Sauce:
Pfeffer - Tomaten-Chili - Espresso - Pilz

Gebratener Fisch nach Wahl — 28,50 €

Zander oder Lachs, schonend gebraten,

serviert mit Erbsen - gemischtem Gemduse - Kroketten
und feiner Beurre-blanc-Sauce

Barbarie-Entenbrust — 29,50 €
Rosa gebraten, dazu cremiges Kartoffelpturee mit Nori-Flakes - Grillgemuse
Dazu: Sauce nach Wahl

Hahnchenschnitzel — 25,90 €

Mit geschmorten Zwiebeln und Champignons,
dazu Bratkartoffeln oder Pommes frites

Dazu: Sauce nach Wahl

Rumpsteak vom Grill — 35,50 €

280 g argentinisches Rind, saftig gegrillt,

mit Rosmarin-Drillingen oder Steakhouse-Frites
und Grillgemuse

Dazu: Krauterbutter oder Sauce nach Wahl

Schweinemedaillons — 27,00 €

Zarte Medaillons,

mit cremigem Kartoffelpuree - Grillgemuse
Dazu: Sauce nach Wahl

Schweineschnitzel — 23,50 €

Mit geschmorten Zwiebeln und Champignons,
dazu Bratkartoffeln oder Steakhouse-Frites
Dazu: Sauce nach Wahl



“* FLAMMKUCHEN

(Alle Flammkuchen — auBler ,,Steakstreifen” — werden mit cremigem Kréuter-
Kase-Schmand bestrichen und mit wiirzigem Gouda goldbraun iiberbacken.)

Steakstreifen — 16,50 €
Saftige Steakstreifen mit fruchtiger Tomatensauce - Paprikastreifen - Kirschtomaten
- Lauchzwiebeln - roten Zwiebeln

Quattro Formaggi — 15,90 €
Feine Vier-Kase-Komposition aus Gouda - Gorgonzola - Mozzarella und Parmesan,
veredelt mit roten Zwiebeln - Lauchzwiebeln - Kirschtomaten

Ziegenkase & Honig — 14,50 €
Cremiger Ziegenkase mit feinem Honig - gerosteten Nussen - roten Zwiebeln -
Kirschtomaten herzhaft mit feiner Sufde

Lachs — 15,50 €
Mit aromatischem Raucherlachs - roten Zwiebeln - Kirschtomaten - Lauchzwiebeln
frisch und leicht

Thunfisch — 12,50 €
Mit Thunfisch - roten Zwiebeln - Lauchzwiebeln
wurzig und klassisch

Elsasser Art — 10,50 €
Der traditionelle Klassiker mit Speck - roten Zwiebeln - Lauchzwiebeln
schlicht und authentisch



< PASTA & TEIGTASCHEN

Wahlweise mit Tagliatelle oder Spaghetti

Pesto & Garnelen — 17,00 €
Alternativ mit Lachs +3,00 €

Saftige Garnelen in feiner Krauterpesto-Sauce
mit Kirschtomaten und roten Zwiebeln — aromatisch und mediterran

Levi’s Pasta — 20,50 €

Zarte Rinderstreifen mit Paprika - Chili - Knoblauch - roten Zwiebeln
kraftig abgeschmeckt und herzhaft-aromatisch

Pasta Burrata — 14,00 €
Feine Pasta mit cremiger Burrata,

verfeinert mit Tomatensauce - Kirschtomaten - roten Zwiebeln
und einem Hauch Dill6l

Truffel-Pilz-Pasta — 15,90 €
Cremige Pilzsauce mit feiner Truffelnote,
abgerundet mit Kirschtomaten und frischen Krautern

Frutti di Mare — 16,50 €

Mediterrane Pasta mit ausgewahlten Meeresfriachten
in aromatischer Tomatensauce — frisch und leicht
Pasta della Chefin — 14,50 €

Cremige Gorgonzolasauce mit Zucchinistreifen - Kirschtomaten - roten Zwiebeln
wurzig und harmonisch



= BURGER

Alle Burger servieren wir im frischen Burgerbrétchen vom Café Becher,
dazu Steakhouse-Frites mit Mayonnaise & Ketchup.

Chef-Burger — 23,50 €

180 g Rindfleisch-Patty - Eisbergsalat - Coleslaw - Tomaten - marinierte Gurken -
rote Zwiebeln - Rostzwiebeln - Bacon - Spiegelei

Tomaten-Chutney - Knoblauch-Parmesan-Mayo - BBQ-Sauce

Cheeseburger — 20,50 €

180 g Rindfleisch-Patty - Eisbergsalat - Tomaten - marinierte Gurken - rote Zwiebeln
- Rostzwiebeln - Schmelzkase - Bacon

Knoblauch-Parmesan-Mayo - BBQ-Sauce

Knuspriger Hahnchenburger — 19,50 €

Knusprig gebackene Hahnchenbrust - Eisbergsalat - Tomaten - rote Zwiebeln -
marinierte Gurken - Rostzwiebeln

Tomaten-Chutney - Knoblauch-Parmesan-Mayo - Curry-Mayo



Vs Unsere vegetarischen Empfehlungen

Gemiuse-Maultaschen — 18,00 €

Teigtaschen mit feiner Gemusefullung

auf cremiger Kase-Pesto-Sauce,

abgerundet mit buntem Gemduse - Krautern und Parmesan

Gransole Tartufo — 19,00 €

Teigtaschen, gefullt mit Truffelcreme,

auf feiner Kase-Truffel-Cremesauce,

veredelt mit buntem Gemduse - Krautern und Parmesan

Gemiuse-Flammkuchen — 13,50 €

Knusprig gebacken, mit cremiger Kase-Schmand-Sauce,

belegt mit buntem, saisonalem Gemuse - roten Zwiebeln - Kirschtomaten
und feinen Krautern veredelt



